
MENU DES REPAS SERVIS A LA CANTINE – JUIN 2024 
 

Lundi 3 Juin Mardi 4 Juin Jeudi 6 Juin Vendredi 7 Juin 

 

Salade Marco Polo 

Rôti de porc 

à la moutarde 

H. beurre provençale 

Mousse chocolat lait 

Pizza au fromage 

Poisson meunière 

 

Epinards à la crème 

Fruit frais 

Tomate nature 

Pâtes Napolitaine de 

légumes & fromage 

 

Gâteau au yaourt 

Melon 

Cheeseburger 

 

Frites au four 

Fruit frais 

 

Lundi 10 Juin Mardi 12 Juin Jeudi 13 Juin Vendredi 14 Juin 

 

Coleslaw 

Jambon grill 

Sauce barbecue 

Petits pois carottes 

Fruit frais 

Pastèque 

Poisson pané 

Dosette Ketchup 

Macaronis 

Liégeois chocolat 

Gaspacho 

Sauté de volaille paëlla 

 

Riz paëlla au chorizo 

Churros au chocolat 

Friand au fromage 

Gratin montagnard 

 

Salade verte 

Fruit frais 

 

Lundi 17 Juin Mardi 18 Juin Jeudi 20 Juin Vendredi 21 Juin 

 

Saucisson à l’ail 

Cordon bleu de volaille 

 

Carottes persillées 

Crème dessert vanille 

Tomates basilic 

Sauté de porc 

à la Dijonnaise 

Coquillettes 

Fruit frais 

Melon 

Couscous boulettes  

de bœuf et merguez 

Semoule 

Ile flottante 

Œuf dur s. cocktail 

Curry de légumes 

 

Riz créole 

Compote de pommes 

 

Lundi 24 Juin Mardi 25 Juin Jeudi 27 Juin Vendredi 28 Juin 

 

Crêpe au fromage 

Boulettes végétales 

Sauce tomate 

Petits pois carottes 

Dessert lacté vanille 

Carottes râpées & maïs 

Sauté de bœuf 

Strogonoff 

Frites au four 

Fruit frais 

Betteraves 

 

Raviolis au bœuf 

 

Compote de pomme 

Concombre bulgare 

Poisson meunière 

Dosette ketchup 

Semoule 

Brownie 

 


